HE TECHNIQUE

AT
ORIE & DENOMINATION a1/} _sm Lt

aromatisée a base de vin
l.

vignon

ISATION
urel de fleur de sureau

E DEGUSTATION

on a base de vin légérement pétillante dévoile une fraicheur
e nez s’ouvre sur des notes de fleur de sureau mélées a des
orumes et de fruits blancs. En bouche, le faible degré d’alcool
des bulles apportent une sensation vive et rafraichissante,
’¢légance aromatique du sureau. L’équilibre entre fruité et
une boisson moderne, rafraichissante et facile a boire.

METS & BOISSON
ritif, servi sur glace ou en cocktails. S’accorde parfaitement
ées 1égéres, des salades estivales ou des desserts a base de

TURE DE SERVICE & POTENTIEL DE GARDE
ais, entre 6 et 8 °C.

T & TERROIR
Icaires. Vignoble certifi¢ Haute Valeur Environnementale

ON
abor¢ a partir de Sauvignon, avec une fermentation contro-
ipérature afin de préserver I’intensité aromatique. Ajout

urel de fleur de sureau et Iégére gazéification pour obtenir
fraiche et vive.

EMENT
parente de 33 cl.
de 12 bouteilles.
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